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【
取
材
レ
ポ
ー
ト
】 

小
学
生
の
頃
か
ら
、
料
理
に
関
す
る
仕
事
に
就
き

た
い
と
考
え
て
い
た
名
古
屋
さ
ん
は
、
中
学
卒
業
後

に
料
理
の
道
に
進
み
ま
す
。 

背
中
を
見
て
仕
事
を
覚
え
ろ
と
い
う
風
潮
の
中
、

仕
事
が
終
わ
り
、
先
輩
た
ち
が
帰
っ
た
後
、
一
人
厨

房
に
戻
り
、
技
を
磨
き
ま
し
た
。 

「
何
回
も
辞
め
よ
う
と
思
っ
た
。
辛
か
っ
た
が
、

そ
れ
が
あ
っ
た
か
ら
こ
そ
今
が
あ
る
。
」
と
振
り
返

り
ま
す
。 

現
在
は
、
ホ
テ
ル
の
総
括
料
理
長
と
し
て
、
各
々

の
宴
会
ス
タ
イ
ル
に
合
わ
せ
、
ま
た
、
お
客
様
の
要

望
を
踏
ま
え
た
料
理
構
成
、
メ
ニ
ュ
ー
づ
く
り
を
心

掛
け
、
厨
房
の
総
指
揮
に
あ
た
っ
て
い
ま
す
。 

「
色
々
な
食
材
を
使
っ
て
、
お
客
様
に
合
っ
た
料

理
を
自
分
な
り
に
作
れ
る
喜
び
が
あ
り
ま
す
。
基
本

で
は
あ
り
ま
す
が
、
料
理
は
、
冷
た
い
も
の
は
冷
た

い
ま
ま
、
温
か
い
も
の
は
温
か
い
ま
ま
、
一
番
美
味

し
い
状
態
で
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
く
こ
と
が
大

切
。
全
て
の
お
客
様
に
ベ
ス
ト
の
状
態
で
料
理
を
お

出
し
す
る
こ
と
を
心
掛
け
て
い
ま
す
。
」
と
語
る
名

古
屋
さ
ん
。 

ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
も
、
安
心
し
て
食
べ

ら
れ
る
料
理
メ
ニ
ュ
ー
を
創
作
し
、
そ
の
技
術
指
導

に
も
力
を
入
れ
て
い
ま
す
。 

お
客
様
へ
の
お
も
て 

な
し
の
心
を
第
一
に
、 

今
日
も
後
輩
た
ち
に
技 

を
伝
え
て
い
き
つ
つ
、 

西
洋
料
理
の
探
究
を
続 

け
て
い
ま
す
。 

見た目や彩りも美しい
コース料理 
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べ
て
の
お
客
様
に
一
番
美
味
し
い
状
態
で
料
理
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肉等が苦手な方も楽しめる 
ベジタリアン用コース料理 


