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(

平
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和
食
料
理
人
に
な
っ
た
き
っ
か
け
は
、
梅
田
さ
ん

の
友
人
の
家
が
お
寿
司
屋
さ
ん
で
、
遊
び
に
行
く
と

い
つ
も
ご
馳
走
に
な
り
、
「 

美
味
し
い
も
の
を
も
っ

と
食
べ
た
い
。
」
「 

食
べ
た
い
も
の
を
自
分
で
作
ろ

う
。
」
と
い
う
思
い
か
ら
、
１８
才
の
時
に
料
理
人
の

道
を
進
む
こ
と
に
決
め
ま
し
た
。
下
積
み
時
代
は
料

理
の
基
本
を
し
っ
か
り
と
学
び
、
29
才
の
時
に
は

自
分
の
技
術
を
試
す
た
め
初
め
て
和
食
料
理
の
全

国
大
会
に
出
場
し
ま
し
た
。
こ
の
大
会
で
入
選
し
た

こ
と
か
ら
、
調
理
人
と
し
て
さ
ら
に
高
み
を
目
指
す

こ
と
に
な
り
ま
す
。 

 

梅
田
さ
ん
は
働
き
な
が
ら
も
数
々
の
料
理
大
会

で
受
賞
し
ま
し
た
が
、
「 

自
分
よ
り
若
い
世
代
の
調

理
人
の
活
躍
が
見
た
い
。
自
分
の
技
術
を
伝
え
た

い
。
」
と
思
い
、
平
成
24
年
に
青
森
山
田
高
等
学
校

調
理
科
の
教
諭
に
な
り
、
現
在
、
調
理
人
の
卵
た
ち

を
指
導
し
て
い
ま
す
。
和
食
料
理
の
技
術
を
伝
え
る

こ
と
で

一 

番
苦
労
す
る
こ
と
は
、
包
丁
の
使
い
方

だ
そ
う
で
す
。
特
に
和
食
は
使
用
す
る
包
丁
が
多

く
、
使
い
方
や
用
途
が
違
う
の
で
怪
我
を
す
る
こ
と

も
あ
り
、
指
導
に
は
気
を
使
う
そ
う
で
す
。 

 

指
導
の
中
で
大
切
に
し
て
い
る
こ
と
は

「 

郷
土

の
味
」
。
「 

私
が
指
導
し
た
子
た
ち
は
全
国
に
料
理

人
と
し
て
巣
立
っ
て
行
き
ま
す
。
こ
の
業
界
に
自
信

を
持
っ
て
飛
び
込
ん
で
欲
し
い
。
そ
れ
と
、
全
国
に

青
森
の
味
を
伝
え
て
欲
し
い
と
思
い
ま
す
。
」
生
徒

か
ら
は
「 

梅
田
先
生
か
ら
郷
土
の
味
を
教
わ
っ
た
。

自
分
の
郷
土
料
理
を
全
国
の
皆
さ
ん
に
食
べ
て
も

ら
い
た
い
。
」 

 

若
い
料
理
人
が

「 

匠 

の
職
人
」
の
指
導
の
下
、 

全
国
へ
羽
ば
た
き
青
森 

の
味
を
伝
え
ま
す
。 

基本的な技術や料理の創造性を伝えます 

 
 

う
め
た 

 
 

 
 

 
 
 

や
す
ひ
こ 

自
分
を
超
え
る

「

 

匠
の
職
人
」
を
育
て
た
い 
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